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Selbst der Papst
war begeistert

En‘olgreiches Lebkiichner-Duo aus Herrnhitte

VON HORST MAYER

Der Lebkiichner Hans-Uwe
Felch (62) und sein Kompa-
gnon Dieter Federschmidt (65)

schmieden eifrig Pldne flrs Alt-

werden: Die zwel wollen die tra-
ditionsreiche Béckerei zwi-
schen Herrhitte und Klingen-
hof mit einer Mischung aus
Schau-Lebkiichnerei und Be-
sucherprogramm am Leben er-
halten. Felch trdumt auBerdem
von einer Kinder-Kirchweih im
groBen Garten des Geschéfts-
hauses.

,Das letzte, alte Haus in
iitte" an der Bessemer-

straBe 11 diirfte alteingessene-
nen Niirnbergern noch als
,Steffalas-Haus"” bekannt
sein. Mit der breiten Veranda
und der einstigen Stiege sieht
es auf fritheren Fotos aus wie
ein Gebdude aus den Siidstaa-
ten der USA. 1951 stieg der jun-
ge Hans-Uwe in den elterli-
chen Betrieb ein. Besondere
Jugenderinnerungen verbin-
den ihn mit seiner osterrei-
chischen GroBmutter. Félch:

In der ehrwiirdigen Backstube der Familie
Felch steht noch der alte Ofen, den die Leb-

kiichner reaktivieren wollen.

Foto: SeuB

»Wihrend andere Kinder drau-
Ben spielten, musste ich in der
Béckerei Apfel schneiden.
Oder als Zwolfjahriger mit
rotem Kopf unterm Ladentisch
Camelia verkaufen, weil meine
Oma in dem kleinen Geschaft
auBer Backwaren auch
Striimpfe und Binden anbot."

Als sein Vater 1980 die letzte
Kellerbickerei Niirnbergs
dicht machte, fand sich in der
Familie niemand, der den La-
den weiterfithren wollte. Auch
Felch verspiirte zu diesem Zeit-
punkt (noch) keine Lust: Er
wollte urspriinglich Sozialar-
beiter werden, studierte aber
Lebensmitteltechnologie an
der Technischen Universitét
Miinchen.

Befreundete Frauen

Erst die Begegn mit dem
Einzeulandelskaugnngnn und
Lebensmittelkontrolleur Die-
ter Federschmidt — beide lern-
ten sich iiber ihre befreundeten
Irauen kennen - dnderte sein
Vorhaben: Die gemeinsame Lei-
denschaft fiir Lebkuchen
brachte sie auf die Idee, den
) Laden 2003 wieder
zu erdffnen. Dem-
niachst wollen sie
sogar den original
Dampfbackofen aus
dem Jahr 1925, wo
frither taglich 100
Brote und 600 Brot-
chen gebacken wur-
den, renovieren. Ge-
schatzte - Kosten:
25000 Euro.

Nach der Sanie-
rung soll hier eine
Schau-Lebkiichne-
rei eingerichtet wer-
den. ,,Wir wollen un-
sere alte Béckerei
zum Stadtteiltreff
ausbauen — mit Le-
sungen und musika-
lischen Beitrégen.
Die Besucher sollen
die Méglichkeit be-
kommen, hier tiber
Gott und die Welt
zu reden®, meint
der 62-Jahrige. Die
Salonmusik vor
rund 100 Gésten
beim ,Tag der offe-

nen Tir* Ende November;
gespielt von der Gruppe
,Desperate House Fives“, kam
bereits gut an.

Hinter dem Verkaufsraum
beginnt die Zeitreise im tradi-
tionellen Ladenzimmer und
fithrt weiter {iber den Schiir-
raum, den Kohlenkeller bis zur
Backstube. ,,Wir lassen die Leb-
kuchen in kleinen Mengen

nach unseren Vorgaben in der
Stidstadt backen und sofort
ofenfrisch verpacken®, erklart
Federschmidt, Und Felch er-
génzt. , Wir verwenden nur bes-
te Zutaten wie frisch gemah-
lene, gerdstete Niisse und hoch-
wertig kandierte Friichte.”
Auch Friichtebrot, Domino-
steine, Konfekt, Frankenwei-
ne, Lebkuchenlikér und Glih-

Zwei Kunden lassen sich Lebkuchen und Dominosteine schmecken,
die ihnen Dieter Federschmidt (2. v. re.) und Mitarbeiter Leo (li.)
anbieten (oben). Var zehn Jahren begann das Duo Federschmidt

und Hans-Uwe Felch (unten 1i.).

wein aus Sommerhausen am
Main gehoren zum Sortiment.
In absehbarer Zeit wird Feder-
schmidt nicht mehr im Laden
stehen, sondern zustindig sein
fiir Einkaufen und Kundenbe-
suche: Er und Felch, der zeit-
weise an der Akademie des
Bickerhandwerks in Friedberg
bei Augsburg junge Leute aus-

| bildet, wollen kiinftig ihre Kin-

der starker ins Geschaft mit
einbinden.

Beitrag zur Inklusion

Besonders freut es sie, dass
Leo (29) von der Werkstatt fiir
Behinderte der Stadt Niirn-
berg in ihrem Laden seit elf
Jahren einen AuBenarbeits-
platz gefunden hat. Der 29-J&h-
rige ibernimmt Botenginge
und arbeitet als Lagerist. Leos
Tatigkeit wurde kiirzlich in
einem Film der Medienwerk-
statt Franken als Beitrag zur
Inklusion erwahnt.

Seit Jahren schicken ihre
Kunden die Siifligkeiten aus
dem Laden zu Verwandten und
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Bekannten unter anderem in
die USA, nach Mexiko oder
nach Kanada. Selbst Papst Be-
nedikt XVI. kam in den Genuss
von Lebkuchen aus Herrn-
hiitte, iibersandt durch ein Pa-
ket von Felch und Feder-
schmidt. Ein Vierteljahr spéter
traf die Antwort ein: Thm hét-
ten die siiBen Sachen ausge-
zeichnet geschmeckt, schrieb
der inzwischen zurlickgetre-
tene Josef Ratzinger.

Gibt es ein groBes Ziel, das
sie anstreben? ,Wenn wir den
einmillionsten Lebkuchen ver-
kauft haben, plant die Be-
legschaft einen Ausflug nach
Bora-Bora in die Siidsee“,
erzdhlt Federschmidt begeis-
tert. Auch Leo und seine Freun-
din sollen dabei sein.

@ Lebkuchen & Allerlei”,
Bessemerstraﬁe 11; geoft-
net: September bis De-
zember: Mo. bis Fr., 9 bis
12.30 und 14 bis 18 Uhr,
Samstag, 9 bis 14 Uhr.
Infos unter Tel. 512201.




