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FAQ - Saftladen noris inklusion

Welche Obstsorten verarbeiten Sie?
Wir mosten Apfel, Birnen und Quitten fiir Sie.

Welche Angaben brauchen Sie bei der Terminvereinbarung von mir?

Wir brauchen von Ihnen die Obstsorte, das geschatzte Gewicht, eine Telefonnummer und lhren
Namen. Gerne auch lhre E-Mailadresse.

Faustregel zur Gewichtsermittlung:

Ein 10 Liter-Eimer mit Obst = ca. 8,0 Kg

Wohin muss ich bei der Anlieferung genau hinfahren?

Natur-Erlebnis Gartnerei: BraillestraBe 27, 90425 Nirnberg — Zufahrt Gber Tor 3. Die Saftpresse ist
mit einem Banner gekennzeichnet.

Werk-Siid: Bertolt-Brecht-StraBBe 6, 90471 Nirnberg. Der Weg zur Saftpresse ist beschildert.

Zu welchen Zeiten kann ich mein Obst abgeben?

Bitte beachten Sie, dass Sie einen verbindlichen Termin zur Anlieferung mit uns im Voraus
vereinbaren.

Natur-Erlebnis Gartnerei: Dienstag und Donnerstag, zwischen 07:30 — 12:00 Uhr und 12:30 — 13:30
Uhr.

Werk-Sid: Montag bis Freitag, zwischen 08:00 — 14:00 Uhr.

An welchen Tagen bieten Sie “Presstage” an?
Natur-Erlebnis Gartnerei: Dienstag und Donnerstag.
Werk Siid: Montag bis Freitag.

Wie zahle ich fiir das Saftpressen?

Sie zahlen bei Abholung.

Natur-Erlebnis-Gartnerei: Hier kdnnen Sie Bar oder mit EC Karte zahlen. Die Abholung und
Bezahlung finden im Markplatz Marienberg (Tor 1) statt.

Werk Sud: Bitte beachten Sie, dass wir in diesem Jahr nur Barzahlung annehmen kénnen.

Wieviel Obst konnen Sie verarbeiten? Gibt es eine ,,Mindestmenge”?
e Wir kdnnen pro Presstag max. 600 Kg Obst pressen, wenn es sich um Obst einer Sorte
und einen Pressauftrag handelt.
e Um zu gewabhrleisten, dass Sie den Saft aus lhrem eigenen Obst bekommen und
ressourcenschonend zu arbeiten, bendtigen wir pro ,Pressgang” mindestens 30 Kg Obst.

Wie viel Saft bekomme ich aus meinem Obst?
Abhangig von Sorte und Qualitat sowie Reife und Saftgehalt des Obstes. Zwischen 50 % bis zu
75%.

In welchem Zustand muss mein Obst bei der Anlieferung sein?

Bitte sortieren Sie vor der Anlieferung angefaulte Friichte aus. Blatter und faules Obst bringen Sie
im eigenen Interesse auf ihren Kompost. Im Obst dirfen keine Fremdkorper, z.B. wie Nagel, etc.
sein. Die Qualitat des angelieferten Obstes und der damit hergestellte Saft liegt in lhren Handen.
Je besser Ihr Obst, desto leckerer der Saft.
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In welchen GefidBBen muss mein Obst angeliefert werden?

Generell wird das Obst bei uns umgefiillt. Bitte beachten Sie, dass es von lhrem Transportmittel zu
unserer Presse getragen werden muss. Deshalb eignen sich besonders einzelne Kérbe/ Eimer.
Leergut mussen Sie bitte wieder mitnehmen. Um lhren und unseren Riicken zu schonen, fiillen Sie
bitte nicht mehr als 15 Kg in ein GefaB.

Wie lange brauchen Sie um mein Obst zu pressen? Wann kann ich meinen Saft wieder
abholen?

Wir planen so, dass wir am Folgetag nach Anlieferung pressen. Bitte sprechen Sie die Abholung
direkt bei der Anlieferung kurz mit uns ab.

In Welche Behaiilter fiillen sie meinen Saft ab?
Je nach Wunsch in 3L oder 5L Bag-in-Box.

Kann ich in selbst mitgebrachte GefidBe abfiillen lassen?

Bitte beachten Sie, dass wir mitgebrachte Glasflaschen nicht abfiillen.

Bei kaltem Most, welcher innerhalb von 3 Tagen verarbeitet wird, kdnnen wir Weinballons und
andere Kanister beflllen. Hier missen Sie jedoch das volle Risiko daftir Glbernehmen.

Kann ich mein Obst vor den Presstagen bei lhnen einlagern?

Natur-Erlebnis-Gartnerei: Hier kdnnen wir leider keine Lagerung anbieten.

Werk Std: Nach individueller Absprache ist das im AuBenlager moglich. Gekuhlt nur in
Ausnahmefallen. Bitte beachten Sie, dass wir keine Garantie flr die Haltbarkeit des gelagerten
Obstes tbernehmen kdénnen.

Wo sollte ich mein Saft am besten lagern?
Bitte lagern Sie lhren Saft dunkel und kihl.

Wie lange hilt der Saft?

Wir wissen aus Erfahrung, dass der Saft ungedffnet bis zu ca. 2 Jahre héalt. Angebrochen muss
darauf geachtet werden, dass der AusgieBer der tiefste Punkt ist und der Beutel keine Luft zieht.
So ist der Saft auch nach Anbruch ca. 3 Monate haltbar. Eine Garantie oder Gewahrleistung fir die
Mindesthaltbarkeit oder Haltbarkeit kénnen wir nicht tbernehmen.

TIPP: Den getffneten Karton hinten ca. 5 cm hoherstellen. Ideal in Schraglage (Stéander), so dass
der Hahn am tiefsten Punkt ist.

Ist der Quitten-Saft triib?
Das kommt auf die Sorte an, meistens ist er relativ klar.
Wenn die Quittenhaut vollstandig vom Pelz befreit ist (Bitterstoffe), wird der Quittensaft trib.

Ist der Apfelsaft oder Birnensaft triib?

Ja, unser Saft ist naturtriib. Wir filtern oder zentrifugieren keine Schwebstoffe heraus. Es ist damit
ein vitaminreicher Saft - mit allen Inhaltsstoffen lhres Obstes.
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