noris inklusion
lebensraum niirnberg

I

a

Thema

Presseverdffentlichung Nirnberger Nachrichten

Ersteller | C. Schmidt

Datum | 16.07.2016

Wo die Hiihner Auslauf haben

Bei , Bio erleben” dreht sich bis einschlieBlich Sonntag alles um Oko-Waren

-

Mehr Platz filrs Huhn: Auf dem Hauptmarkt demonstriert Christian Schadinger von der Noris Inklusion die Unterschiede zwi-
schen konventioneller und ékologischer Tierhaltung.

Eine zweigeteilte Bihne fir Kultur
einerseits und Kochshows anderer-
seits, Fiihrungen Uber den Platz und
eine neue Anordnung der Sténde:
Zum zehnjahrigen Jubildum prasen-
tiert sich ,Bio erleben” rundemeuert.
Und das kommt offenbar an.

18 Hithner auf einem Quadratme-
ter, tbereinandergestapelt auf drei
Ebenen? Wie das genau aussieht, da-~
ritber macht sich der durchschnitt-
licher Verbraucher wohl nur wenige
Gedanken, wenn er im Supermarkt zu
den Eiern aus konventioneller Boden-
haltung greift.

Die Mitarbeiter der Noris Inklusion
haben deshalb auf dem Hauptmarkt
die entsprechende Fléache eingezdunt
und Holzhithner hineingesetzt, um es
zu demonstrieren, Daneben ist dann
noch die Bio-Variante zu sehen: Nur
sechs Hennen teilen sich die gleiche
Flache — und haben dazu noch 24 Qua-
dratmeter Auslauf, Christian Schadin~
ﬁer hoftt, dass der direkte Vergleich

en ein oder anderen Besucher nach-

denklich macht und in Zukunft zur
Bio-Variante greifen ldsst. Mit dem
Patenprojekt ,Rent a Huhn", mit
einer Imkerei und mit Kriuteranbau
setzt die Noris Inklusion auf ,Bio“
und will die Sﬁarte weiter ausbauen.
Das Bio-Fest kommt Schadinger da
gerade recht,

Prisenz zeigen, iiber Neues infor-
mieren: Auch fiir die Oko-Bauemn im
Knoblauchsland bietet die Veran-
staltung auf dem Hauptmarkt noch
bis einschlieflich Sonntag eine te
Plattform, Zehn Landwirte haben
sich zu den ,Biomachern" zusam-
mengeschlossen, um sichtbarer zu wer-
den. Die Produkte seien immer noch
.ein bisschen versteckt“, sagt Lisa
Hofler, die in den elterlichen Betrieb
eingestiegen ist. ,, Wir wiinschen uns
mehr Nachfrage in der Stadt.”

Auch Maria Ell miseht bei der Initia-
tive mit, sie baut mit ihrem Mann auf
sieben Hektar Staudenpflanzen an.
Die werden zwar zum Teil noch als
konventionelle Ware verkauft, doch
das ficht Ell nicht an. Thr gehe es um
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den Boden- und Gewi#sserschutz, sagt
sie. ,Auflerdemn wachsen meine Pflan-
zen sehr gut.“ Jiingstes Kind des
Betriebs ist die Sparte , Fleurell" mit
essharen Blumen, Wie gut Kapuziner-
kresse, Phlox und Co. sgm ecken, kon-
nen Besucher selber testen.

Zu kosten gibt es ohnehin jede Men-
ge: Zurm Beispiel fertig gemischte bra-
silianische Cocltails aus der Flasche.
Andreas Ludwig verwendet datiir bio-
zertifizierten Zuckerrohrschnaps aus
dem Siiden Brasiliens. Mit seiner Fir-
ma Chjlya beliefert er vor allem den
Grofhandel, die Drinks kénne man im
Winter auch heill geniefien, so Lud-
wig, Bine Wohltat fiir die Haut sind
dagegen die Produkte von Hedonna.
Ditmar Freitag mischt seine Kérper-~
butter mit Karitébutter aus Ghana an
und schwiirmt von deren Wir ;
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® Fiihrungen am Samstag um 14
und 17 Uhr, am Sonntag um 13
und 16 Uhr. Start am Stand der
BioMetropole (Nr. 77).
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